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informacny portal
pre Skolské stravovanie

Nasa vizia a nas ciel:

= Umoznit vSetkym pracovnikom Skolského stravovania kvalitné,
moderné a vSestranné vzdelavanie.

= Zabezpedit vsetkym skupinam, ktoré skolské stravovanie ovplyviujq,
trvaly pristup k relevantnym a zrozumitelnym informaciam.

u  Zaclenit Skolské stravovanie do vzdelavacieho procesu ako jeho
neoddelitelny sucast.

= Spristupnit vSetkym prevadzkam Skolského stravovania moderné technoldgie
a dostat stravovacie prevadzky na porovnatelnu uroven s komerénym svetom.

= Prezentovat kvalitu slovenského skolského stravovania verejnosti.

WWW.JEDALNE.SK




JEDALEN 21. STOROCIA

Harmonogram prednasok a workshopov
09 Nové financné pasma a navysSenie mésa v praxi

1 3 Stravovaci systém ako rieSenie na kazdu situaciu

Copyright © Jedalne.sk a legislativnu zmenu

. Verejné obstaravanie na potraviny
Rok vydania 2023 aj na modernizaciu vybavenia jedalni

20 Kvalitou k Gsporam
Material vydala spoloc¢nost

Jedalne.sk, s.r.o. 24 Malé stroje - velka pomoc pre Skolské jedalne

VysokoSkolakov 33/B,
010 08 Zilina Multifunkcie - budicnost kaZdej Skolskej kuchyne,
zdravé vyprazanie

www.jedalne.sk 32 LoglQ multifunkény kotol =6 v 1

Granuldisk = revolacia v umyvani
www.facebook.com/ 35

jedalne.sk Moderné a Gsporné rieSenia bez zbytocnych starosti

www.instagram.com/ RieSenia v oblasti likvidacie kuchynského odpadu
40 jednoducho a bez starosti

jedalne.sk

Slovo uvodom

Vazené a milé kolegyne, kolegovia,
vitajte na konferencii spoloc¢ného stravovania, ktora je sucastou

dlhodobého projektu Jedalen 21. storocia.

Obsah celého dna sme zostavili na zaklade vasej spatnej vazby z
minulych konferencii.

Ustrednou témou konferencie si USPORY - ¢asu, energie
vratane tej ludskej, penazi, surovin, prirodnych zdrojov, Zivotného
prostredia...

Verime, Ze si dnes odnesiete proaktivne tipy, ktoré v jedalni hned
vyskusate aj novu davku inSpiracie do Vasej dalSej prace.

Prajeme pohodovy den plny prijemnych zazitkov.




HARMONOGRAM PREDNASOK A WORKSHOPOV

ZIta skupina
08:00 Prezencia a ranajky

Workshopy

08:30 Malé stroje - velka pomoc pre Skolské jedalne

08:55 Stravovaci systém ako rieSenie na kazdu situaciu a legislativnhu zmenu
09:20 Moderné a usporné rieSenia bez zbytocnych starosti

09:45 Komodity Setriace cas, energie, ludskd pracu a peniaze

10:10 Granuldisk = revoltcia v umyvani, LoglQ multifunkény kotol =6 v 1
10:35 Kvalitou k usporam

Prestavka
10:50 Obed

Workshopy

11:50 RieSenia v oblasti likvidacie kuchynského odpadu jednoducho a bez starosti
12:15 Nové financné pasma a navysSenie masa v praxi

12:40 Multifunkcie - buducnost kazdej Skolskej kuchyne, zdravé vyprazanie

13:05 Verejné obstaravanie na potraviny aj na modernizaciu vybavenia jedalni

Zakoncenie 5
13:30 Prezentacia ASKOS
13:30 Ukoncenie konferencie, predanie certifikatov

Ruzova skupina
08:00 Prezencia a ranajky

Workshopy

08:30 Verejné obstaravanie na potraviny aj na modernizaciu vybavenia jedalni
08:55 Malé stroje - velka pomoc pre Skolské jedalne

09:20 Stravovaci systém ako rieSenie na kazdu situaciu a legislativnhu zmenu
09:45 Moderné a Usporné rieSenia bez zbytocnych starosti

10:10 Komodity Setriace Cas, energie, ludskd pracu a peniaze

10:35 Granuldisk = revoltcia v umyvani, LoglQ multifunkény kotol =6 v 1

Prestavka
10:50 Obed

Workshopy

11:50 Kvalitou k Usporam

12:15 RieSenia v oblasti likvidacie kuchynského odpadu jednoducho a bez starosti
12:40 Nové finan¢né pasma a navySenie madsa v praxi

13:05 Multifunkcie - buducnost kazdej Skolskej kuchyne, zdravé vyprazanie

Zakoncenie 5
13:30 Prezentdcia ASKOS
13:30 Ukoncenie konferencie, predanie certifikatov




HARMONOGRAM PREDNASOK A WORKSHOPOV

Zelena skupina
08:00 Prezencia a ranajky

Workshopy

08:30 Stravovaci systém ako rieSenie na kazdu situaciu a legislativnhu zmenu
08:55 Moderné a usporné rieSenia bez zbytocnych starosti

09:20 Komodity Setriace cas, energie, ludskd pracu a peniaze

09:45 Granuldisk = revolucia v umyvani, LoglQ multifunkény kotol =6 v 1

10:10 Kvalitou k Usporam

10:35 RieSenia v oblasti likvidacie kuchynského odpadu jednoducho a bez starosti

Prestavka
10:50 Obed

Workshopy

11:50 Nové financné pasma a navysSenie masa v praxi

12:15 Multifunkcie - buducnost kazdej Skolskej kuchyne, zdravé vyprazanie
12:40 Verejné obstaravanie na potraviny aj na modernizaciu vybavenia jedalni
13:05 Malé stroje - velka pomoc pre skolské jedalne

Zakoncenie 5
13:30 Prezentacia ASKOS
13:30 Ukoncenie konferencie, predanie certifikatov

Biela skupina
08:00 Prezencia a ranajky

Workshopy

08:30 Granuldisk = revolucia v umyvani, LoglQ multifunkény kotol =6 v 1

08:55 Kvalitou k Usporam

09:20 RieSenia v oblasti likvidacie kuchynského odpadu jednoducho a bez starosti
09:45 Nové financné pasma a navySenie masa v praxi

10:10 Multifunkcie - buducnost kazdej Skolskej kuchyne, zdravé vyprazanie

10:35 Verejné obstaravanie na potraviny aj na modernizaciu vybavenia jedalni

Prestavka
10:50 Obed

Workshopy

11:50 Malé stroje - velka pomoc pre Skolské jedalne

12:15 Stravovaci systém ako rieSenie na kazdu situaciu a legislativnu zmenu
12:40 Moderné a Usporné rieSenia bez zbytocnych starosti

13:05 Komodity Setriace Cas, energie, ludsku pracu a peniaze

Zakoncenie 5
13:30 Prezentdcia ASKOS
13:30 Ukoncenie konferencie, predanie certifikatov




HARMONOGRAM PREDNASOK A WORKSHOPOV

Oranzova skupina
08:00 Prezencia a ranajky

Workshopy

08:30 Multifunkcie - buducnost kazdej Skolskej kuchyne, zdravé vyprazanie
08:55 Verejné obstaravanie na potraviny aj na modernizaciu vybavenia jedalni
09:20 Malé stroje - velka pomoc pre Skolské jedalne

09:45 Stravovaci systém ako rieSenie na kazdu situaciu a legislativnhu zmenu
10:10 Moderné a Usporné rieSenia bez zbytocnych starosti

10:35 Komodity Setriace Cas, energie, ludsku pracu a peniaze

Prestavka
10:50 Obed

Workshopy

11:50 Granuldisk = revoltcia v umyvani, LoglQ multifunkény kotol =6 v 1

12:15 Kvalitou k Usporam

12:40 RieSenia v oblasti likvidacie kuchynského odpadu jednoducho a bez starosti
13:05 Nové financné pasma a navySenie masa v praxi

Zakoncenie 5
13:30 Prezentacia ASKOS
13:30 Ukoncenie konferencie, predanie certifikatov

Fialova skupina
08:00 Prezencia a ranajky

Workshopy

08:30 Nové financné pasma a navySenie masa v praxi

08:55 Multifunkcie - buducnost kazdej Skolskej kuchyne, zdravé vyprazanie
09:20 Verejné obstaravanie na potraviny aj na modernizaciu vybavenia jedalni
09:45 Malé stroje - velka pomoc pre Skolské jedalne

10:10 Stravovaci systém ako rieSenie na kazdu situaciu a legislativnu zmenu
10:35 Moderné a usporné rieSenia bez zbytocnych starosti

Prestavka
10:50 Obed

Workshopy

11:50 Komodity Setriace Cas, energie, ludsku pracu a peniaze

12:15 Granuldisk = revoldcia v umyvani, LoglQ multifunkcny kotol = 6 v 1

12:40 Kvalitou k Usporam

13:05 RieSenia v oblasti likvidacie kuchynského odpadu jednoducho a bez starosti

Zakoncenie 5
13:30 Prezentacia ASKOS
13:30 Ukoncenie konferencie, predanie certifikatov




HARMONOGRAM PREDNASOK A WORKSHOPOV

Modra skupina
08:00 Prezencia a ranajky

Workshopy

08:30 Moderné a Usporné rieSenia bez zbytocnych starosti

08:55 Komodity Setriace Cas, energie, ludsku pracu a peniaze

09:20 Granuldisk = revollcia v umyvani, LoglQ multifunkény kotol =6 v 1

09:45 Kvalitou k Usporam

10:10 RieSenia v oblasti likvidacie kuchynského odpadu jednoducho a bez starosti
10:35 Nové financné pasma a navySenie masa v praxi

Prestavka
10:50 Obed

Workshopy

11:50 Multifunkcie - buducnost kazdej Skolskej kuchyne, zdravé vyprazanie
12:15 Verejné obstaravanie na potraviny aj na modernizaciu vybavenia jedalni
12:40 Malé stroje - velka pomoc pre Skolské jedalne

13:05 Stravovaci systém ako rieSenie na kazdu situaciu a legislativnu zmenu

Zakoncenie 5
13:30 Prezentacia ASKOS
13:30 Ukoncenie konferencie, predanie certifikatov

Cervena skupina
08:00 Prezencia a ranajky

Workshopy

08:30 Kvalitou k Usporam

08:55 RieSenia v oblasti likvidacie kuchynského odpadu jednoducho a bez starosti
09:20 Nové finan¢né pasma a navySenie masa v praxi

09:45 Multifunkcie - buddcnost kazdej Skolskej kuchyne, zdravé vyprazanie

10:10 Verejné obstaravanie na potraviny aj na modernizaciu vybavenia jedalni
10:35 Malé stroje - velka pomoc pre skolské jedalne

Prestavka
10:50 Obed

Workshopy

11:50 Stravovaci systém ako rieSenie na kazdu situaciu a legislativnu zmenu
12:15 Moderné a Usporné rieSenia bez zbytocnych starosti

12:40 Komodity Setriace Cas, energie, ludsku pracu a peniaze

13:05 Granuldisk = revolucia v umyvani, LoglQ multifunkény kotol =6 v 1

Zakoncenie 5
13:30 Prezentacia ASKOS
13:30 Ukoncenie konferencie, predanie certifikatov




HARMONOGRAM PREDNASOK A WORKSHOPOV

Modra skupina
08:00 Prezencia a ranajky

Workshopy

08:30 RieSenia v oblasti likvidacie kuchynského odpadu jednoducho a bez starosti
08:55 Nové financné pasma a navySenie masa v praxi

09:20 Multifunkcie - buducnost kazdej Skolskej kuchyne, zdravé vyprazanie

09:45 Verejné obstaravanie na potraviny aj na modernizaciu vybavenia jedalni
10:10 Malé stroje - velka pomoc pre Skolské jedalne

10:35 Stravovaci systém ako rieSenie na kazdu situaciu a legislativnu zmenu

Prestavka
10:50 Obed

Workshopy

11:50 Moderné a Usporné rieSenia bez zbytocnych starosti

12:15 Komodity Setriace Cas, energie, ludskd pracu a peniaze

12:40 Granuldisk = revoltcia v umyvani, LoglQ multifunkény kotol =6 v 1
13:05 Kvalitou k usporam

Zakoncenie 5
13:30 Prezentacia ASKOS
13:30 Ukoncenie konferencie, predanie certifikatov




NOVE FINANCNE PASMA
A NAVYSENIE MASA
V PRAXI

Financné pasma urcujuce rozpatie nakladov na vyrobu jedného jedla vydané
MSVVasS SR s t€innostou od 1.1. 2023

Ako stanovit vySku finan€ného pasma?
Urcenie stupna finan€ného pasma podla vekovych kategorii stravnikov

Odpustenie prispevku na stravovanie pre deti a Ziakov z rodin v hmotnej nudzi
(8140 ods. 11 zakona €.245/2008 Z. z.

Dotacie pre deti a Ziakov na podporu vychovy k stravovacim navykom podla
zakona o dotaciach €. 544/2010 Z. z. s Gcinnostou od 1.5.2023

Stravovanie dospelych stravnikov, uprava hmotnosti hrubej vahy masa pri
priprave obeda.

Vypocet hmotnosti porcie pre dospelych stravnikov po tepelnej tuprave

Mgr. Ludmila O¢enasova, metodicka RUSSBB

Odpovede MSVVaS na éasto kladené
otazky (FAQ) - Financ¢né pasma pre skolské
stravovanie s ucinnostou od 1.1.2023
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ZAMERAIJTE SA NA TO,
CO JE PRE VASU SKOLU A JEDALEN DOLEZITE.
O OSTATNE SA POSTARAME MY.

SOFTWARE ¢« HARDWARE ¢ VZDELAVANIE ¢ SERVISNA PODPORA

www.vissk.sk



STRAVOVACI SYSTEM
AKO RIESENIE NA KAZDU
SITUACIU A LEGISLATIVNU
ZMENU

Ako zostavit informacny a stravovaci systém tak, Ze vam bude Setrit pracu aj
peniaze.

Ako zvladnut kazdu legislativnhu zmenu s minimom starosti.

Ako ziskat moZnost robit aj veci nad ramec - sledovanie spotreby tukov,
delenie na rastlinné a ZivociSne, straZenie spotreby soli atd.

Ako zariadit, Ze vasa evidencia obstoji pred kaZzdou kontrolou.

Ako mat modernu jedalen s komfortnymi sluZzbami pre stravnikov aj rodic¢ov
bez vysokych vstupnych investicii.
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V/s.

Viac jako 30 rokov wyvijame nastroje
a pomocky, ktoré pomahaju s istotou,
bezpetne a udelne riadit Skolske
jedalne.

Poduvame svojich zakaznikow, verime
v ich odbornost a indpirujeme sa ich
kaZzdodennou pracou.

Mase systemy dlihodobo wuiiva viac
ako 5000 stravovacich prevadzok
z Ceske] a Slovenskej republiky. Su
teda proverené Easom aj zakaznikmi.

Masa Stravask sa lahko prispésobi
vasim potrebam. Ponuka riesenie
pre vsetky prevadzky od materskych
skolokaZ pouniverzity - prepracovany
softver, kvalitny hardver a média
a navyse dostupne sluZby.

Dokaze udetrit az polovicu pracov-
ného Ovazku v administrative.
Veduci sa tak moze venovat jedalni
a stravnikom.

info@vissk.sk  www.vissk.sk

Strava-sk

Sys=lém Stravask pre online objedndvanie obadoy
wyuliva vias ako BOO tisic stravnikoy po colej Coskey
repaiblike a na Slevensku

Stravné

Stravne je unherzalny pomocnlk na  sprasu
wvistkyeh typow stravovacich prevadzok. SI0H na
prefhfadndg evidenciu stravnikow, ich stravovane
a platieb

Sklad

InCuitvr cladanie; rpchla a prehfadng evidencia
skladaweeh prijermiek a wdajok, Behom okaminu
Wvorite imentirme 2ostavy a) uavierdu na koncl
mesiaca,

Otvarac

Jednoducho riadi wstup do Skoly G triedy
a rarmamendva dochadziku, Wytedra poehlad
wkary prace, prehlady o Tudech v Budowe 8 roimo
e, Samorrejmostou e tlad | export whrameh
infarmacil. Pomocou mobilne) aplikdce  majd
roclidia prehiad o prichodoch a odehodoch svajich
deti

Cipy

Berkontaking dipy  sldda pre  obhjedndavanie
awyda] sty vatup do budawy, dovytahu, pristup
do P wutebni & weloovidne alebo tied pre dhvadu

kopirovacich a tiafowch slufiel, Cipy st velmi
cdolng, prato e na nich raruka S rokov.

+421 650 822 132131



VEREJINE OBSTARAVANIE
NA POTRAVINY

AJ NA MODERNIZACIU
VYBAVENIA JEDALNI

1. Kritéria zakaziek vo verejnom obstaravani.

3. Aké podmienky ucasti vo verejnom obstaravani mozno aplikovat:

- podmienky osobného postavenia
- ekonomické parametre
- odborné a technické parametre

4. Uloha expertov a certifikacie vo verejnom obstaravani.
5. Zmluva vo verejnom obstaravani: klucové parametre.

6. Opcia k navySeniu ceny v zmluve (inflacia, navySenie ceny prac alebo
materialu a pod.)

7. Ako dosiahnut vyber vhodného uchadzaca?
8. Ako sa branit vo verejnom obstaravani?

9. Buducnost verejného obstaravania.

10. Preco sa nebat verejného obstaravania?
11. Podpora v procese verejného obstaravania.
12. Financovanie verejného obstaravania.

13. Ako ziskat podporu na verejné obstaravanie: zahffia mozZnosti €erpania
dotacii.

¢

SOS verejné obstaravanie

+421 911 580 050
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aiolos.sk

AIOLOS

CONSULTING

Verejné obstaravania precizne a jednoducho

- ivodné konzultacie / mozZnosti obstaravatela
- nastavenie zakazky

- zastreSenie procesu verejného obstaravania nielen
po administrativnej stranke

- zabezpecenie externého financovania verejného obstaravania
(dotacie)

19



KVALITOU K USPORAM

Pozndamky:

20



g KVALITOU K USPORAM

Pra nas nielen motto. Bez toho aby sme si to uvedomovali, kvalita ovplywiiuje nas kazdodenny
Zivot. Vstupuje do nasho stravovania, do pracovngho Zivota i kvality Zivotného prostredia....proste

b

L]

©
¥

viade kam sa pozrieme.
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Priprava presného mnakstva
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Sprenmy wybar techroldgil prisamo na mieru podla kapacity sirawniloy

m i oy - Mavitivie nasu webovl stranku agfoods. sk alebo nase eshopy b2b.agioods. sk a tikaro.sk.



Poznamky:



VSETKO, CO ROBIME,
NAM MUSI VONAT.

ROZPUSTNE NAF"DJE [ KGNCENTHATY | CAJE | TRVANLIVE

POTRAVINY | SNACKY A PYRE | TECHNOLOGIE

mfgggg" Mavétivie nasu webowvl stranku agfoods. sk alebo nade eshopy b2b.agfoods sk a tikaro.sk.



MALE STROJE - VELKA
POMOC PRE SKOLSKE
JEDALNE

Ako na zvySenie produktivity a obmedzenie manualnych akonov v kuchyni?

Ako rychlo a lahko spracovavat cerstvé lokalne produkty? Ako povzbudit
kreativitu vaSich kucharok?

To vSetko zaistia nenapadni kuchynski pomocnici, ktori zvladnu Siroku Skalu
prac za nizku obstaravaciu cenu.
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Vyberte si svoj balicek Robot Coupe

jidel

Typ
pipravy

Ipracovani ovocoe
a zelenlny

Sekand, mleti, mixovani,
hnéteni

Ipracovanl ovoce a
releniny a sekand, mbeti,
mixowani, hnéteni

Poléwky, omadoy
a dresinky

Cerstvd ovocnd
s zaleninowvé diusy

Ako si vybrat svoj balicek?

1. Typ pripravy
2. Pocet jedal

A 100

L 30 Bistro

R3

R 301 Ultra

MMP 190 Combi
CMP 300 Combi

J 80 Buffet

takacs@robot-coupe.com

100-300

CL S0

RS

MMP 190 Combi
MP 450 Combi

1100

300-800

L 52

HE

R 752

BAMP 190 Combi
MP 450 Combi
MP 550

J 100

600-1000

CL 55
Warkstation

R15

MMP 190 Combi
MP 450 Combi
MP 600

1100

1000 a wice

CL&D
Workstation

R 23

MBAP 1490 Combi
MP 450 Combi
MP 600

Jon




MULTIFUNKCIE -
BUDUCNOST KAZDEJ
SKOLSKEJ KUCHYNE

iVario Pro - varenie bez nutnosti kontroly a sledovania

A presne podla priania.

Zelenina, cestoviny, rizoto, mlieko alebo beSamelova omacka. So zariadenim

iVario uvarite pozadované pokrmy rychlejSie ako vo varnom kotli alebo hrnci. Bez
nutnosti kontroly a sledovania. Vdaka integrovanému inteligentnému varnému
systému sa tepelna energia citlivo prenasa na potravinu a proces varenia je neustale
kontrolovany av pripade potreby regulovany. Tu ni¢ neprekypi, ni¢ sa nepripali.

Automaticky systém zdvihania a spustania AutolLift

30, 300 alebo aj viac porcii cestovin al dente. Za 30 minut. Bez nutnosti kontroly
a sledovania. Pre zariadenie iVario lahka rozcvicka. Lebo integrovany inteligentny
varny systém kontroluje proces varenia a potravinu vyberie z vody v pravy cas.
Dokonale presne uvarenu.

Varenie v tlaku

Vytvorit tlak, aby bolo mozZzné ho znizit: Pokial ¢asto potrebujete pripravovat niektoré
pokrmy €o najrychlejSie, zvladnete to s volitelnou inteligentnou funkciou varenia

v tlaku. Ragu, dusené pokrmy, fondue, polievky a ,eintopfy” su bezpecCne uzavreté

v nadobe vnutornym zamkom a pripravené o dalSich 35 % rychlejSie. Samozrejme
bez straty kvality. Bez poziadaviek na udrzbu. Lebo vykurovaci systém iVarioBoost
vytvori tlak jedinym stlacenim tlacidla a udrzuje ho konstantny. Pocas celého
procesu varenia. Tymto sa zachova Struktura pripravovanych potravin a najlepSie
vysledky mate v o najkratSom case servirované na stél.

¢

Zdravé vyprazanie
Modelovy priklad - rezne 400 kusov

Konvektomat Panvica

1x 37 kW = 2x 0,25 hodiny = 18kW 2x 12 kW x 2 hodiny = 48kW
2 litry oleja 30 litrov oleja
1x kucharka 2x 0,1 hodiny 1x kucharka 1,5 hodiny




Poznamky:



iCombi Pro - pecenie

Nemusite byt cukrarmi, aby ste zvladli vytvorit cukrarske pochutky. Vystacite si so
zariadenim iCombi Pro. Cokolddovy kola¢, New York cheesecake, muffiny alebo
suSienky. Kysnuté cesto, listkové cesto, odpalované cesto, trené cesto alebo trené
linecké cesto. Mrazené alebo Cerstvo pripravené. Funkcia iCookingSuite, inteligencia
pecenia v zariadeni iCombi Pro, vie vSetko, dokaze vSetko a urobi vSetko. Zadajte
poZadovany vysledok, zapnite proces pecenia - hotovo. Vysledkom je vzdy pokrm
rovnakej kvality.

Catering, bufet, zavodné jedalne, Skoly, nemocnice, domovy pre seniorov - podava
sa tu Siroka Skala potravin a vo velkom mnoZzstve. VSetko musi byt zdravé, chutné

a uplne dokonalé. Lahko zvladnutelné v nddobach pomocou funkcie Finishing.
Pokrmy je mozZné pripravit a uloZit vo vakuovom baleni alebo v nadobach av chlade.
MobZete tak nakupovat suroviny a pripravovat jedla do zasoby. Pokrmy ohrejete na
servirovaciu teplotu presne vo chvili, ked ich potrebujete. Je to rychle a lahké. Presne
tak ako dodatocna priprava.

Pozndmky:

Vyhody pre vas?

Jedla sa podavaju vZdy horace. PIna vitaminov, krasne farby a s
menej tukmi. Bez zbytocnej nadprodukcie.




iVario. The Game Changer.
Porovnani. V kostce.

Stavafict Kuchyné s b&inou varnou bechnologii pro
7540 judel.

» A ® plymavy vofdk: 27 kKW

» Skiopnd piney 2 GM: Phyn 15,7 kW = 70 urd, 45 dm’

s Sklopna panav 3 GN: Plyn 24.5 kW - 130 fitrd, 63,4 dm’
» Warny kotel: Plyn 24 kW = 150 hitru

v Varny kokel: Piyn 175 kW — 130 btrid

» 3 o frivdzac Elekitfing 67.5 kW = 3 « 25 ktrd

Jednodenni plan piipravy.

Design kuchynd: s& zafizenim 1Yarke Pro pro 750 jidel

>

SD %

Senly miato

v IVario Pro 2-5: 2 = 25 litrd = 27 kW = 2 x 19 dm’
v ivarie Pre L P 100 rd = 27 KW = 39 dm®
v Warie Pro XL P: 150 Htrd - 47 kW - 58 dm”

790 jidel. Plynova zafizen vs. iVaro (tlak). Dneini menu 90 kg hovéziho gulade + 45 kg téstovin.

Plan pfipravy stivajiel huchyné Tabajeni phipewey

Piynova sidopnd panes 130 Hond
[3 G

Piynovd skiopnd paney 70 Berd
[2.GM]

Hovéi gulid 70 350 min

Plynionay looted 150 Ktrd

Hoviz gulid 130 8rd; 300 min

Tastoving 114 min ;

Design kuchyne s programem pripravy iMarie Pro

ivarks Pro L chak 100 e

iWVarso Pro XL tiak 150 kerd

B:00 | 00 B0

Uspora energie a ¢asu.

Primérna spotieba enengie a kumulovana doba varent,

Primérna spotieba energie [kK\Wh,/ 750 jidel]

175

150

73,5 %

100 nizéi spotfeba
energie

75
S0

£5

B&End varna

technologie na plyn
168 k\Wh

Zarizem iVario Pro na
alekiFinu 44,3 kKWWh

o

Horwksi gralsd B0 HErk: 347 min

M gualdd 110 Hirgs 147 e

9:00 10:00 m:00 12:00 1200

Primérna kumulovana doba vareni/ 750 jidel
500

400 ﬂ
55 %
i krat$i doba
200
100
BéEna varnd
o technologie na plyn Larireni ivario Prona

Ad minut

elehtiinug 209 minut



iVario.

o personalu, vel'ky

adov, zvySené poziadavky

ity. A taktiez
rdy vhodné aj
vSetko dokaze
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LOGIQ MULTIFUNKCNY
KOTOL=6V1

Multifunkcné varné kotle Log-iQ

v porovnani s klasickymi varnymi kotlami disponuju tieto zariadenia celkom
odliSnym spdsobom ohrevu, ktory je riadeny elektronikou, vdaka comu je v
kotli mozné bez pripecenia zohriat mlieko, ale tiez praZzit cibulu alebo restovat
maso;

ohriatie vody na bod varu je v porovnani s klasickym kotlom ovela rychlejSie
a pri mensej spotrebe energie;

kotol disponuje automatickym napustanim vody s presnostou na liter, presnym
nastavenim teploty50 - 250 st.C, izolovanym vekom a prelisom ako ochranou
proti preteceniu s vyustenim do odpadového potrubia.

Indukéné sporaky Log-iQ

ohrev vody a pokrmov je velmi rychly a vyzarovanie tepla do prostredia velmi
nizke;

reakcia na zmenu vykonu je okamZzita;
pri vareni sporak nepulzuje, ale plynulo udrzuje nastaveny vykon cievky;

sporak méze byt vybaveny vodovodnou batériou, ktora umoznuje napustanie
vody do hrnca priamo na platni;

volitelna 6kW platnha zohreje 20 litrov vody na bod varu za 20 minut.

ohriatie vody na bod varu je v porovnani s klasickym sporakom ovela rychlejSie
a pri mensej spotrebe energie; 95% ucinnost
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Poznamky:



GRANULDISK
REVOLUCIA V UMYVANI

Umyvacky Cierneho riadu Granuldisk

Okrem nespornych Uspor Casu potrebného na umytie gastronadob je umyvanie
v umyvyckach Granuldisk azo 72% UspornejSie (energia, voda) oproti ru¢nému
umyvaniu teplou vodou.

Volitelné rieSenia, ako EcoExchanger umoznujudodatocne usetrit 35% z umyvackou
spotrebovanej energie vdaka rekuperacii tepla z odpadovej vody.
Dalsie vyhody tychto umyvaciek st nasledovné:

«  granulové umyvacky riadu vyuzivaju kineticki energiu plastovych alebo bio
granul na odstranovanie zvyskov jedal z hrncov a gastronadob;

+ gastronadoby netreba pred umyvanim nijako pripravovat, staci len odstranit
hrubé zvysky jedal a nadoby poukladat do umyvacky;

« granule narazajuce na povrch nadob uvolfuju aj pripecené zvysky jedal, vdaka
comu na dokonalé umytie staci mensSie mnozstvo vody a Cistiaceho prostriedku;

* umytie je rychle a efektivne, odpada potreba opakovaného umyvania alebo
ruc¢ného docistovania nadob;

* umyvanie gastronadob je obmedzené na nakladanie a vykladanie umyvacky,
presne ako v pripade bieleho riadu.




GRANULDISKA=

Prinasa zlepsenie pracovnych podmienok. ’

Umyvacky riadu

Absolutne eliminuju namacanie,
drhnutie a predmyvanie.

Vyuzivaju vysoky tlak vody, Specidlne granule
a malé mnozstvo chémie.

Dodrzuju prisne hygienické predpisy.

www.granuldisk-cs.cz ’. i



MODERNE A USPORNE

RIESENIA BEZ
ZBYTOCNYCH STAROSTI

METOS - mieSaci kotol
+ jednoducha a ekonomicka priprava jedal
+ Slaha, miesSa, miesi, vari - a to vSetko bez ru¢ného miesania!
+ dotykovy displej umoznuje jednoduché programovanie

+ pokrocila regulacia teploty ProTemp - pom&zZe pripravit tie najnarocnejsie
jedla bez namahy

priklad: zemiakova kaSa - Uspora prace a energii

SCANBOX - transportny vozik
* idealny pomocnik na uchovavanie pokrmov a ich efektivnu distribuciu
* vyuZitie v stravovacich zariadeniach typu skolskych jedalni
* rieSenie, ktoré Setri Cas, priestor a peniaze

* Uspory v mnozstve varného zariadenia

BLUE EVOLUTION - parny disti¢
* parny Cisti¢ ako pomocnik vo vasej kuchyni
+ tazko dostupné miesta v kuchyni
* zariadenia a priestory narocné na cistenie
« prakticka ukazka parného cistenia

+ Uspory chémie, vody, ¢asu

¢




Poznamky:



metos

VARI, MIESA, MIXUJE A SLAHA
INTELIGENTNY MIESACI KOTOL

UDRZUJE TEPLO, CHLAD A KVALITU
EFEKTIVNA DISTRIBUCIA POKRMOV

O Setri priestor a kapacitu,

3OO

— T

Rychleidie a plne rovnomemeé varenie. | :
Zvolte program varenia a nechajte ' - ———
beiaf bez monitorovania - ietrite drahocenny cas.

Uspora energie - plny vykon iba v pripade potreby.

Meranie spotreby energie a vody na displeiji.

REVOLUCIA PARNEHO CISTENIA
PROFESIONALNE PARNE CISTENIE

l:ispruru 100 % chémie - len voda.
Uspora 93 % vody - ako beiné¢ metddy.

Uspora 60 % &asu - len jedno zariadenie.
99.9 % redukcia choroboplodnych zarodkowv.
Certifikacia HACCPR

SHOEOEORS

ScanBox

A% o 30% niilia vaha vozika. ~-
Jednoduché¢ manévrovanie na vietkych povrchoch.
Hotové jedlo udrivite v teple, zatial éo vamé
zariadenia poutijete na daoliie varenie.



RIESENIA V OBLASTI
g LIKVIDACIE

KUCHYNSKEHO ODPADU
JEDNODUCHO A BEZ
STAROSTI

S problematikou kuchynského odpadu sa stretava kazda Skolska jedalen.

Predstavime rieSenia, ktoré ulahcia tito zakonnu povinnost, ako su zbery
a likvidacia kuchynského odpadu a pouZitych olejov a vedenie evidencie
odpadov.

Navrhneme zaujimavé mozZnosti vo forme doplnkovych sluZieb v oblasti
odpadového hospodarstva.

40 |
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ESPIK

Pomdhame chrdnit

RieSenia

v oblasti likvidacie
kuchynského odpadu
z Vasej jedalne
jednoducho

a bez starosti

V tejto oblasti mame skulsenosti uz viac ako
10 rokov, poc¢as ktorych sme ponukli rieSenia
a pomohli viac ako 5 000 zakaznikom
pbsobiacich na celom Slovensku. Do obehového
hospodarstva rocne vratime viac ako 13 000 ton
kuchynského a potravinového odpadu, pouzitych
jedlych olejov a tukov. Zalezi nam na dlhodobej
spolupraci, preto dbdme nielen na Urover nasich
sluzieb v ramci vyvozov a systémovych rieSeni,
ale taktiez si zakladéme na dobrych vztahoch so
zakaznikmi.

Skolska jedalefi,
Banska Bystrica

Stkromna MS,
KeZmarok

« Bezplatna konzulticia a kontrola podmienok
sUcasného odberatela odpadu.

* Pravidelné vyvozy, ktoré sa realizuju podla
dohodnutych podmienok bez akychkolvek starosti.

+ Tazké nadoby s odpadom nie s problém, pretoze
nas vodi¢ Vam plné nadoby s odpadom zoberie priamo
z miesta, kde ich mate uskladnené.

* Mimoriadne vyvozy vykonané v pripade nec¢akanych
alebo havarijnych situacii.

* Evidenciu odpadov vedieme za V&as, a tym Vam
uSetrime Cas straveny pri administrative kuchynského
odpadu.

Dobry deri, na nasej prevédzke som mala viacerych odberatelov odpadu, /13 rokov/, ale s Vasou
firmou som nadmieru spokojnd aj s pracovnikmi, ktori chodia pre odpad, s ich sprévanim, taktiez
obchodni zdstupcovia Ustretovi, ochotni. Dakujem a prajem pekny der.

S firmou ESPIK mdme len pozitivne skdsenosti. Spolahlivo a nacas si plnia svoje povinnosti vo vztahu
k svojim zdkaznikom - prevddzkam, vyuZivajdcim ich sluZby. TaktieZ su ochotni poradit a vyjst v

Ustrety v pripade, Ze sa na nich zakaznik obrati s nejakym problémom sdvisiacim s poskytovanymi

Skolska jedalen,
Zilina

sluzbami. Odportcam vyuzivat sluzby firmy ESPIK.

Velmi dobré spoluprdca, prijemni vodici, nadoby cisté, spolahlivost pri odvoze KBO, komunikdcia s

pracovnikmi prijemna , Ustretovost pri rieSeni zéleZitosti ohfadom vyvozu.

A0 A0 £ 2 _{

i &

Zber a likvidacia
prepaleného oleja a tuku

Zber a likvidacia
kuchynského odpadu

e =5

Cistenie
lapaca tukov

Evidencia
odpadov

Stojime si za nasimi overenymi skisenostami, poctivou pracou a efektivnymi rieseniami pri likvidacii biologicky
rozlozitelného odpadu. Informujte sa, ako Vam mézeme pomdct a poradit.

(® +421950 401 401

e info@espik.sk

www.espik.sk
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ZAPOJTE SA

a pomozte naplnit nasu spolocnu viziu

Ciele:
Dobudovat kvalithu zakladiu zariadeni skolského stravovania v SR vratane

= dostatocného materidlno-technického zabezpecenia
= dostato¢ného odborne zdatného personalneho zabezpecenia

Vytvaranie povedomia o kvalite jednotlivych skol v sdvislosti
s poskytovanim kvalitného stravovania

[===s)
Profilacia $kol v kontexte poskytovania diétneho stravovacieho systému
)
Spriehladnenie a zjednodusenie financovania v skolskom stravovani
[amiarin=)
Ovplyvhovanie vzniku, zmien a zjednodusSovanie legislativhnych predpisov

Pravidelné a systémové vzdelavanie personalu v skolskom stravovani




Spolu s Vami tvorime
kvalitu a buducnost
skolského stravovania
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