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informacny portal
pre Skolské stravovanie

Nasa vizia a nas ciel:

= Umoznit vSetkym pracovnikom Skolského stravovania kvalitné,
moderné a vSestranné vzdelavanie.

= Zabezpedit vsetkym skupinam, ktoré skolské stravovanie ovplyviujq,
trvaly pristup k relevantnym a zrozumitelnym informaciam.

u  Zaclenit Skolské stravovanie do vzdelavacieho procesu ako jeho
neoddelitelny sucast.

= Spristupnit vSetkym prevadzkam Skolského stravovania moderné technoldgie
a dostat stravovacie prevadzky na porovnatelnu uroven s komerénym svetom.

= Prezentovat kvalitu slovenského skolského stravovania verejnosti.
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JEDALEN 21. STOROCIA

Harmonogram prednasok a workshopov

1 O Ako sa da v dnesSnej dobe usetrit
na energiach

14 Kde a ako ziskat peniaze pre Skolsku jedalen
Uspory - €asu, energii, surovin

2 2 Ako verejnosti , predat” svoju skvelu pracu?

2 7 Na Skolskom stravovani zalezi

Napoje ako sucast Skolského stravovania

3 2 Workshopy

Slovo uvodom

Vazené a milé kolegyne, kolegovia,

vitajte na konferencii spolocného stravovania, ktora je sucastou
dlhodobého projektu Jedalen 21. storocia.

Program konferencie je poskladany tak, aby tématicky obsiahol
vacsinu vasich priani z tohtoro¢ného juna. Kazda z tém by vydala
na celt konferenciu a kazdu mézeme dalej rozvijat.

Berte teda dneSok ako mall ochutnavku a na konci dria si sami
vyberte, ¢cim chcete v buducom roku pokracovat.

Prajeme pohodovy den plny iSpiracie a zazitkov.



HARMONOGRAM PREDNASOK A WORKSHOPOV

ZIta skupina
08:00 Prezencia a ranajky

Workshopy
08:30 Revolucia v Cisteni nielen kuchynskych prevadzok
08:50 Umyvanie riadu, ktoré Vam ulahdi Zivot
09:10 Nenapadni kuchynski pomocnici zvladnu Siroku Skalu prac
09:30 Moderné technolodgie - praca v kuchyni je taka jednoducha
09:50 Tri workshopy v jednom
10:10 Prakticki ludia si radi uSetria pracu
Prednasky
10:30 V jednote je sila
Aj v jedalni sa da varit rovnako ako v michellinskej reStauracii

Prestavka
10:50 Obed

Prednasky

11:30 Ako verejnosti ,predat” svoju skvelu pracu
Ako sa da v dnesSnej dobé usetrit na energiach
Kde a ako ziskat peniaze pre Skolsku jedalen
Uspory - ¢asu, energii, surovin
Napoje ako sucast Skolského stravovania

13:30 Zrebovanie a odovzdanie cien
13:45 Ukoncenie konferencie, predanie certifikatov

Ruzova skupina

08:00 Prezencia a ranajky

Workshopy
08:30 Prakticki ludia si radi uSetria pracu
08:50 Revolucia v Cisteni nielen kuchynskych prevadzok
09:10 Umyvanie riadu, ktoré Vam ulahdi Zivot
09:30 Nenapadni kuchynski pomocnici zvladnu Sirokd Skalu prac
09:50 Moderné technoldgie - praca v kuchyni je taka jednoducha
10:10 Tri workshopy v jednom
Prednasky
10:30 V jednote je sila
Aj v jedalni sa da varit rovnako ako v michellinskej restauracii

Prestavka
10:50 Obed

Prednasky

11:30 Ako verejnosti ,predat” svoju skvell pracu
Ako sa da v dnesnej dobé usetrit na energiach
Kde a ako ziskat peniaze pre Skolsku jedalen
Uspory - &asu, energii, surovin
Napoje ako sucast Skolského stravovania

13:30 Zrebovanie a odovzdanie cien
13:45 Ukoncenie konferencie, predanie certifikatov
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ZAPOJTE SA

a pomozte naplnit nasu spolocnu viziu

Ciele:
Dobudovat kvalithu zakladiu zariadeni skolského stravovania v SR vratane

= dostatocného materidlno-technického zabezpecenia
= dostato¢ného odborne zdatného personalneho zabezpecenia

Vytvaranie povedomia o kvalite jednotlivych skol v sdvislosti
s poskytovanim kvalitného stravovania

[===s)
Profilacia $kol v kontexte poskytovania diétneho stravovacieho systému
)
Spriehladnenie a zjednodusenie financovania v skolskom stravovani
[amiarin=)
Ovplyvhovanie vzniku, zmien a zjednodusSovanie legislativhnych predpisov

Pravidelné a systémové vzdelavanie personalu v skolskom stravovani




HARMONOGRAM PREDNASOK A WORKSHOPOV

Zelena skupina

08:00 Prezencia a ranajky

Workshopy
08:30 Tri workshopy v jednom
08:50 Prakticki [udia si radi uSetria pracu
09:10 Moderné technoldgie - praca v kuchyni je taka jednoducha
09:30 Umyvanie riadu, ktoré Vam ulahdi zivot
09:50 Revolucia v Cisteni nielen kuchynskych prevadzok
10:10 Nendpadni kuchynski pomocnici zvladnu Sirokud skalu prac
Prednasky
10:30 V jednote je sila
Aj v jedalni sa da varit rovnako ako v michellinskej reStauracii

Prestavka
10:50 Obed

Prednasky

11:30 Ako verejnosti ,predat” svoju skvelu pracu
Ako sa da v dnesSnej dobé usetrit na energiach
Kde a ako ziskat peniaze pre Skolsku jedalen
Uspory - ¢asu, energii, surovin
Napoje ako sucast skolského stravovania

13:30 Zrebovanie a odovzdanie cien
13:45 Ukoncenie konferencie, predanie certifikatov

Biela skupina

08:00 Prezencia a ranajky

Workshopy
08:30 Nenapadni kuchynski pomocnici zvldadnu Siroku Skalu prac
08:50 Tri workshopy v jednom
09:10 Prakticki fudia si radi uSetria pracu
09:30 Revolucia v Cisteni nielen kuchynskych prevadzok
09:50 Umyvanie riadu, ktoré Vam ulah¢i Zivot
10:10 Moderné technoldgie - praca v kuchyni je taka jednoducha
Prednasky
10:30 V jednote je sila
Aj v jedalni sa da varit rovnako ako v michellinskej restauracii

Prestavka

10:50 Obed

Prednasky

11:30 Ako verejnosti ,predat” svoju skvell pracu
Ako sa da v dnesnej dobé usetrit na energiach
Kde a ako ziskat peniaze pre Skolsku jedalen
Uspory - &asu, energii, surovin
Napoje ako sucast Skolského stravovania

13:30 Zrebovanie a odovzdanie cien
13:45 Ukoncenie konferencie, predanie certifikatov
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HARMONOGRAM PREDNASOK A WORKSHOPOV

Oranzova skupina

08:00 Prezencia a ranajky

Prednasky

08:30 Ako sa dav dneSnej dobé uSetrit na energiach
Kde a ako ziskat peniaze pre Skolsku jedalen
Uspory - &asu, energii, surovin
Napoje ako sucast Skolského stravovania
Ako verejnosti ,predat” svoju skvell pracu

10:30 V jednote je sila
Aj v jedalni sa da varit rovnako ako v michellinskej reStauracii

Prestavka
10:50 Obed

Workshopy

11:30 Tri workshopy v jednom

11:50 Prakticki ludia si radi uSetria pracu Prakticki [udia si radi uSetria pracu
12:10 Moderné technoldgie - praca v kuchyni je taka jednoducha

12:30 Umyvanie riadu, ktoré Vam ulahdi Zivot

12:50 Revolucia v Cisteni nielen kuchynskych prevadzok

13:10 Nenapadni kuchynski pomocnici zvladnu Siroku Skalu prac
Prednasky

13:30 Zrebovanie a odovzdanie cien

13:45 Ukoncenie konferencie, predanie certifikatov

Fialova skupina

08:00 Prezencia a ranajky

Prednasky

08:30 Ako sa dav dneSnej dobé usetrit na energiach
Kde a ako ziskat peniaze pre Skolsku jedalen
Uspory - &asu, energii, surovin
Napoje ako sucast Skolského stravovania
Ako verejnosti ,predat” svoju skvell pracu

10:30 V jednote je sila
Aj v jedalni sa da varit rovnako ako v michellinskej restauracii

Prestavka
10:50 Obed

Workshopy

11:30 Revolucia v Cisteni nielen kuchynskych prevadzok

11:50 Umyvanie riadu, ktoré Vam ulahdi Zivot

12:10 Nenapadni kuchynski pomocnici zvladnu Sirokd Skalu prac
12:30 Moderné technoldgie - praca v kuchyni je taka jednoducha
12:50 Tri workshopy v jednom

13:10 Prakticki ludia si radi uSetria pracu

Prednasky

13:30 Zrebovanie a odovzdanie cien

13:45 Ukoncenie konferencie, predanie certifikatov




HARMONOGRAM PREDNASOK A WORKSHOPOV

Modra skupina

08:00 Prezencia a ranajky

Prednasky

08:30 Ako sa dav dneSnej dobé uSetrit na energiach
Kde a ako ziskat peniaze pre Skolsku jedalen
Uspory - &asu, energii, surovin
Napoje ako sucast Skolského stravovania
Ako verejnosti ,predat” svoju skvell pracu

10:30 V jednote je sila
Aj v jedalni sa da varit rovnako ako v michellinskej reStauracii

Prestavka
10:50 Obed

Workshopy

11:30 Nenapadni kuchynski pomocnici zvladnu Siroku Skalu prac
11:50 Tri workshopy v jednom

12:10 Prakticki [udia si radi uSetria pracu

12:30 Revolucia v Cisteni nielen kuchynskych prevadzok

12:50 Umyvanie riadu, ktoré Vam ulahdi Zivot

13:10 Moderné technoldgie - praca v kuchyni je taka jednoducha
Prednasky

13:30 Zrebovanie a odovzdanie cien

13:45 Ukoncenie konferencie, predanie certifikatov

Cervena skupina

08:00 Prezencia a ranajky

Prednasky

08:30 Ako sa dav dneSnej dobé usetrit na energiach
Kde a ako ziskat peniaze pre Skolsku jedalen
Uspory - &asu, energii, surovin
Napoje ako sucast Skolského stravovania
Ako verejnosti ,predat” svoju skvell pracu

10:30 V jednote je sila
Aj v jedalni sa da varit rovnako ako v michellinskej reStauracii

Prestavka
10:50 Obed

Workshopy

11:30 Prakticki [udia si radi uSetria pracu

11:50 Revolucia v Cisteni nielen kuchynskych prevadzok

12:10 Umyvanie riadu, ktoré Vam ulahdi Zivot

12:30 Nenapadni kuchynski pomocnici zvladnu Sirokd Skalu prac
12:50 Moderné technoldgie - praca v kuchyni je taka jednoducha
13:10 Tri workshopy v jednom

Prednasky

13:30 Zrebovanie a odovzdanie cien

13:45 Ukoncenie konferencie, predanie certifikatov




AKO SA DA V DNESNEJ

DOBE USETRIT
NA ENERGIACH

Moderné technolégie maja pri vysokej produkcii nizSie naklady. Setria tak
energie, peniaze aj ludskau silu.

Zdenek Michalek - Peter Benés

Modelovy priklad - rezne 400 kusov

Konvektomat Panvica

1x 37 kW = 2x 0,25 hodiny = 18kW 2x 12 kW x 2 hodiny = 48kW
2 litry oleja 30 litrov oleja
1x kucharka 2x 0,1 hodiny 1x kucharka 1,5 hodiny



Klasicka kuchyna

Produkcia 450 jedal/smena

D
D
SOTD
Prikon kW ZataZ VZT priemer vzs?ﬁ-l?k‘:zn.rcaecll:::ruﬁtaev
Tal s rarou 16 100% 16
Tal s rdrou 16 100% 16
Kotol 85I 12 100% 12
Kotol 85I 12 100% 12
Kotol 85I 12 100% 12
Fritéza 20 100% 20
Rura/konvektomat 16 20% 3.2
Rura/konvektomat 16 20% 3.2
Sporak 16 100% 16
Sporak 16 100% 16
Sporak 16 100% 16
Celkom/priemer 168 85% 142,4

Multifunkcna kuchyna

Produkcia 700 jedal/smena

J
o] @
i . ZataZ VZT adsolutna
Prikon kW | ZataZ VZT priemer vs. prikon celkovy kW
Konvektomat 20GN 37 5% 1,85
Konvektomat 20Gn 37 5% 1,85
Multifunkéna panvica 100l 27 50% 13,5
Multifunkéna panvica 150l 41 50% 20,5
Celkom/priemer 142 28% 37,7




Poznamky:



GRANULDISKA=

Prinasa zlepsenie pracovnych podmienok. ’

Umyvacky riadu

Absolutne eliminuju namacanie,
drhnutie a predmyvanie.

Vyuzivaju vysoky tlak vody, Specidlne granule
a malé mnozstvo chémie.

Dodrzuju prisne hygienické predpisy.

www.granuldisk-cs.cz ’. i



KDE A AKO ZI'SVKA'T' )
PENIAZE PRE SKOLSKU
JEDALEN

MoZno ale niektorym jedalfiiam moZe pomoct jedna z vypisanych vyziev, a to na
zvySenie kapacity materskych ¢i zakladnych Skél.

Celkom je na obe vyzvy alokované viac ako 100 miliénov eur.

Hlavnym cielom tu musi vzdy byt vybudovanie Ci rozSirenie kapacity Skoly minimalne
0 10 miest sucasne s Usporou spotreby primarnej energie v rozsahu minimalne 30%
v sulade so zakonom €. 555/2005 Z. z. o energetickej hospodarnosti budov, az ako
vedlajsi ciel m6ze byt dobudovanie infrastruktiry ako je jedalen Ci telocvi¢ne opat
sucasne s usporou spotreby primarnej energie v rozsahu minimalne 30%.

Miera pomoci je az 100% opravnenych nakladov, ale vyzva plati iba pre vybrané
lokality. Pre materské Skoly je podmienkou kolaudacia do 31.10.2025, pre zakladné
Skoly kolaudacia do 30.4.2026

¢




Je dobré sa vopred vopred pripravit

T4 100% prava vyzva prave pre jedalne zatial stale nie je, ale PRIDE.

VSetky potrebné informacie k modernizacii jedalne, a to s dotaciou aj bez budeme s
odbornikmi podrobne preberat na

Konferencii Jedalen 21. storocia
pre riaditelov kol a ich zriadovatelov

a pre vSetkych, kterym nie je [ahostajna kvalita a buducnost slovenského Skolského
stravovania.

28. - 29.11. 2022 Grand Hotel Bellevue Vysoké Tatry

Klucové témy:

Ako v jedalni vyznamne usetrit za energie?

Ako dosiahnut pri modernizacii Skoly aj jedalne na prostriedky z eurdpskych dotacii?
Ako spravne nastavit vyberové konanie?

Ako na verejné obstaravanie?

Ako mat dostatok kvalifikovaného a ochotného personalu?

Ako modze jedalen prospievat Skole aj obci?

VSetky prednasky zaistuju Spickovi odbornici a profesionali z praxe.

Za jeden den tak ziskate mnoZstvo uZito€nych a praktickych informacii, s ktorymi
dokazete v dnesnej situacii efektivne orientovat a rozhodovat.

VIP REZERVACIA

pre dvoch G&astnikov
- KONFERENCIA PRE RIADITELOV SKOL A . I
; A ICH ZRIADOVATELOV J E D L E H

‘i " EERmEmEEEEEE e lldmm;lA

2 Zaregistrujte sa P
.t L] -
_..-i' a dostanete viac
. ako cakate Ew '. . o
i  JEDCLHE

B o cvnnw s 0 A 0T ) ek e e WS

28.- 29.11.2022 Grand Hotel Bellevue Vysoké Tatry




iVario.

o personalu, vel'ky

adov, zvySené poziadavky

ity. A taktiez
rdy vhodné aj
vSetko dokaze

RATIONAL




USPORY - CASU,
ENERGII, SUROVIN

Ako moZe jedalen v dneSnej dobe a pri dnesSnych cenach surovin a energii eSte
zvysit kvalitu pokrmov a e3té to zvladat s mensSim timom?

Zdenek Michalek

Vareniu sa venujem cely Zivot a uz ako maly chlapec som sa motal

v kuchyni okolo maminky a babiciek.

Po Skole som zbieral skusenosti v zahrani¢i Nemecko, Rakusko,
Svaj¢iarsko a ndsledne ako $éfkuchdr som viedol aj velké hotely aj malé
restauracie.

Po narodeni dcérky Ellusky sa venujem viac zdravej strave a snazim sa
zdielat svoje skusenosti s kolegynami a kolegami v restaurdciach aj

v Skolskych jedalnach.

Peter Benés

Som kuchdr do hibky duse. Skusenosti, ktoré som nazbieral pésobenim
v Spi¢kovych reStaurdciach u nas na Slovensku aj v Belgicku, si velmi
cenim. ESte radSej sa ale pozeram dopredu. Som nadSencom do novych
trendov, a to ako v technoldgidach, tak aj v samotnom vareni. Prave tieto
trendy chcem prenasat aj do prostredia Skolského stravovania.
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Nocné upravy

Pecenie velkych kusov masa

Pecenie velkych kusov masa, dusenie pokrmov, varenie mdsa - aj to vSetko je mozné vdaka
vareniu s nizkymi teplotami so zariadenim RATIONAL. S dokonalou presnostou, obzvlast
jemné a Stavnaté, od prvého platku az po ten posledny.

Vdaka Setrnej metdde pripravy su hmotnostné straty minimalne.

A vdaka inteligencii zariadenia iCombi Pro si m&zete byt isti, Ze bude vysledok presne podla
vasich predstav. Zadate pozadované zafarbenie a stupen uvarenia - hotovo. O zvySok
sa postara zariadenie iCombi Pro.

Po dokonceni predohrevu vloZite do varnej komory surové maso a jeho opecenie prebehne
samo. Potom sa teplota varnej komory rychlo znizi, maso sa Setrne pripravuje a zreje.
Tymto spésobom bude kazdé méaso jemné ako maslo a krasne Stavnaté. Pokial je maso
hotoveé, je mozné ho eSte mnoho hodin udrziavat teplé. Bez akejkolvek straty kvality alebo
farby.

Zariadenie iCombi Pro pracuje presne a spolahlivo - celych 24 hodin denne. Bez nutnosti
dohladu, dokonca aj cez noc.

VSetko, ¢o musite urobit, je zadat zariadeniu, €o a ako poZadujete - hotovo. ZvySok
zariadi zariadenie iCombi Pro: predhreje, orestuje maso a vyzve na podliatie. Potom
nasleduje Setrné dusenie a teplota varnej komory, vlhkost aj rychlost vzduchu sa
prispdsobia prislusnému pokrmu - vSetko, podla vasho zadania. Vysledkom je jemné a
Stavnaté maso s lahodnou vériou orestovania. Servirovaciu teplotu je mozné udrziavat aj
niekolko hodin bez straty kvality. V pripade potreby modZete dusit dokonca rézne jedla
sucasne.

Varenie

Hovadzie stehno, Sunka, kasselské udené, hovadzia hrud. Klasické pokrmy. Setrne
pripravené, plna chut a bez velkého usilia. Vy iba vloZite studeny pokrm do zariadenia
iCombi Pro a zvolite pozadovany vysledok. O zvySok sa postara samotny varny systém.
Napriklad tym, Ze pouzije metddu, pri ktorej sa velmi citlivo zvySuje spociatku velmi nizka
teplota varného priestoru spolocne s vnutornou teplotou pokrmu. VSetko na zaistenie
Setrného varného procesu, minimalnych hmotnostnych strat a vynikajucej kvality pokrmov.
A pokial je potrebné, je moZné pokrm udrZiavat eSte niekolko hodin na servirovacej teplote
bez toho, aby tym akokolvek utrpela kvalita.

VysSia kvalita. Zintenzivnite chut vaSich jedal.

Vase vyhody:

e

Rozmanitost pokrmov. Vyssia kvalita. IntenzivnejSia chut
vasich jedal. VSetko Jemné a Stavnaté.

A zvladnete to dokonca aj ked'spite - cez noc.




Poznamky:
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robot ¢ coupe’

2 stroje v 1!
UsSetrite Cas a pracovnu silu!

Usetrite cas !

* Nakrajajte 4 kg zeleniny za 1 minutu
* Vyberte si z 50 r6znych tvarov
* Pripravte az 300 porcii

* Spracovanie zemiakov na halusky
alebo zemiakové placky

robot-coupe.com

takacs@robot-coupe.com




AKO VEREJNOSTI
»PREDAT* SVOJU
SKVELU PRACU

Co je to marketing? Preco je ddleZity aj pre nekomeréné organizacie.Co
moZeme dobrym marketingom ziskat a €o naopak stratit, ked ni¢ nerobime?

Ako na marketing Skolskej jedalne.

Mgr. Eva Feketova




Zakon: peniaze teca k bodom, ktoré vyzaruju pozornost
priaznivu pre prezitie.
Peniaze su myslienka podporena dbéverou.

Marketing ma zvysit doveru alebo eliminovat faktory neddvery u (potencidlneho) zdkaznika

Marketing = boj o pozornost a déveru

Marketing = porozumenie

Cielom je vytvorit naklonnost voci firme, ludom, produktom

Propagéciou rastie spolo¢na realita. Uspe3nost propagacie sa meria velkostou a formou
odozvy.

Cielové skupiny

@kolské jedales
N

-
o

(Stravm’ca (Rodic':ia) (Riaditel’/ka) (Déchodcovia) (Uiiiteli:a (Zriad'ovatel')

Druhy propagacie

a) osobny predaj

b) podpora predaja

c) reklama

d) PR - dobre urobena praca dobre zverejnena
* nezavislé testy, objektivne porovnanie nasich produktov nezavislou osobou
« sutaZe, vystavy, show
« clanky, odborné state

« referencie - hovoria za nas klienti
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Public relations

PR externé - cielové skupiny na trhu
PR interné - zamestnanci - vZzdy su na prvom mieste!!!

Najvacsou prekazkou je neddvera zamestnancov v hodnotu sluzby, produktu alebo
rieSenia...

Barlery V propagacii
1. neschopnost prijemcu informacie predstavit si realitu, pre zakaznika je dany produkt
prilis virtualny
2. nutnost zvladnut priliS vela informacii naraz - nedavat prilisS pokrocilé informacie, musi

sa zacat na urovni, kde si je zakaznik isty!!!

3. nepochopené slovo alebo symbol = jedno slovo v texte sp6sobi neporozumenie
celému oznameniu

Reklamné oznamenie

. predavame vyhody, nie parametre produktu

. menej je lepSie ako viac

. jednoduchost je lepSia ako komplexnost
Pozndamky:




Poznamky:



[y GASTRO MACH

Fodporujgme Yas uspéch

TOA

—=+_

BLUE EVOLUTION - REVOLUCIA PARNEHO
CISTENIA NIELEN PRE VASU KUCHYNU

KVALITA
Vyvoj produktov v Nemecku a vyroba v Taliansku

HYGIENA
g99.9% redukcia choroboplodnych zarodkov a neutralizacia virov UVC technologiou
a parou

USPORA
g3% uspora vody a Ziadne chemicke cistiace prostriedky

CERTIFIKACIA —
Certifikacia podla systemu HACCP, TUV SUD, NSF, ETL

Blue Evolution S Blue Evolution XL »

— ~H - integrovana UVC lampa

e - teplota suchej pary 180 'C

- staly tlak pary 8-10 barov

- konstrukcia z nerezovej ocele
- prakticky box na prislusenstvo

- ovladanie na prehladnom displeji

www.gastromach.cz



SMEV TOM S VAMI

V ramci projektu Jedalen 21. storocia pre vas pripravujeme nové projekty:

» Specialnu vzdelavaciu akadémiu pre kucharky a kucharov

zo Skolského stravovania a pre Studentov gastro odborov

» verejné ochutnavky a spolocenské akcie, ktoré spopularizuja vasu
skvelu pracu

Spolocne ukazeme Slovensku,

~

Ze na Skolskom stravovani zalezi.

\

F
e

Thuries Academy sa stala za 16 rokov svojej cCinnosti autoritou

a urcovatelom kulinarskych trendov na Slovensku, ktora dokaze
naucit a vyskolit nasSich profesionalnych kucharov celosvetovym
trendom a modernym metdédam ako aj kvalitnym zakladom klasickej
kuchyne.

Vyucujucimi su popredni slovenski Séfkuchari so skisenostami @ ﬂ,
\_.) -k

z michelinskych restauracii.

Akadémiu uz absolvovalo cez 450 slovenskych a ¢eskych
profesionalnych kucharov, ucitelov odborného vycviku a kucharov
verejnych staravovni.

RATIONAL




VSETKO, CO ROBIME,
NAM MUSI VONAT.

e
Kvalita IFS

pie

Bezpecnost

m eeeee ience sinnovation - Nav$tivte naSu webovu stranku agfoods.sk alebo nase eshopy b2b.agfoods.sk a tikaro.sk.



NAPOJE AKO SUCAST
SKOLSKEHO
STRAVOVANIA

Nie je voda ako voda. Pitny rezim deti.

Vhodné a nevhodné napoje alebo €o sa v mladosti naucis. Kazdy ¢aj ma svoj
pribeh. Ovocie a zelenina, ako ich moZno nepoznate.

Mario Mazgut

Odborny konzultant pre komplexné rieSenie pitného reZimu pre
stravovacie prevadzKy v Skolstve, socidlnej sfére, zdravotnictve a pre
institucie.

llona Krejci

Specialista na zostavovanie produktového portfélia s ohladom na
aktudlne trendy a predovsetkym na potreby zakaznikov.




Poznamky:



HOBART

PROFI VYKON
e VO VASEJ KUCHYNI

KONTAKT

Area Sales Manager
Martin Pagac
Martin.pagac@hobart.de
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‘WORKSHOPY

Nenapadni kuchynski pomocnici zvladnu siroku skalu prac

Ako na zvySenie produktivity a obmedzenie manualnych ukonov v kuchyni?

Ako rychlo a lahko spracovavat Cerstvé lokalne produkty? Ako povzbudit kreativitu vaSich
kucharok?

To vSetko zaistia nenapadni kuchynski pomocnici, ktori zviadnu Siroku Skalu prac za nizku
obstaravaciu cenu.

Tri workshopy v jednom

Nie je caj ako Caj
Maso nemaso
Dokonalé sanitacia

Prakticki ludia si radi uSetria pracu

Ako zostavit informacny a stravovaci systém tak, ze vam bude Setrit pracu aj peniaze.

Ako zariadit, Ze vasa evidencia obstoji pred kazdou kontrolou.

Ako mat modernu jedalen s komfortnymi sluzbami pre stravnikov aj rodicov bez vysokych
vstupnych investicii.

Revolucia v Cisteni nielen kuchynskych prevadzok

Ako dosiahnut maximalnu cistotu bez pouZzitia chemickych prostriedkov
a s minimom vody.
Ekonomicky a Setrne k Zivotnému prostrediu.

w e

Umyvanie riadu, ktoré Vam ulahci zivot

Na prvy pohlad sa zd3, Ze aktivitu ako umyvanie riadu nemozno velmi sprijemnit. Ale da
sa. Ukazeme vam, ako efektivne, lacno, a hlavne rychlo umyt riad po celodennej smene v
kuchyni.

Moderné technoldgie - praca v kuchyni je taka jednoducha

Predstavime vam nové technoldgie, ktoré bez vyhrad plnia vase priania a pracuju presne
podla vasich predstav.
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ZAMERAIJTE SA NA TO,
CO JE PRE VASU SKOLU A JEDALEN DOLEZITE.
O OSTATNE SA POSTARAME MY.

SOFTWARE ¢« HARDWARE ¢ VZDELAVANIE ¢ SERVISNA PODPORA

www.vissk.sk



Spolu s Vami tvorime
kvalitu a buducnost
skolského stravovania

‘RATIQNALI \HOBARTI

robot ¢ coupe’ GRANULDISKA=
1.ASKOS k] foods
T

e

L

10

i
— e
——r —
S -_—

e ]
—_—

S
T """4.\‘-“
S

Thuries Academy

Vis.
__________________

%) JEDALNE =



