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Umoznit vSetkym pracovnikom Skolského stravovania kvalitné,
moderné a vSestranné vzdeldvanie.

Zabezpecdit vsetkym skupinam, ktoré skolské stravovanie ovplyviujq,
trvaly pristup k relevantnym a zrozumitelnym informaciam.

Zaclenit Skolské stravovanie do vzdelavacieho procesu ako jeho
neoddelitelny sucast.

Spristupnit vSetkym prevadzkam skolského stravovania moderné technolégie
a dostat stravovacie prevadzky na porovnatelnu uroven s komerénym svetom.

Prezentovat kvalitu slovenského skolského stravovania verejnosti.
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ROVNAKE A NAPRIEK TOMU TAK ODLISNE

Maju podobné poslanie, vykondvaju rovnaké cinnosti, ale podmienky,
mozZnosti a spolo¢ensky status sa velmi lisia.




CO SA SKRYVA
POD POKRIEVKOU
SKOLSKEJ JEDALNE

Zariadenie skolského stravovania podla rozsahu ¢innosti

. Skolska jedalen - v takomto zariadeni sa jedlo vyraba, a podava detom v jedalni,
Skolska jedalenn méze zabezpecovat jedlo aj pre viac vydajnych Skolskych jedalni, t.j. m&ze
varit aj pre iné Skolské jedalne

. vydajna Skolska jedalen - v takomto type zariadenia Skolského stravovania sa jedlo
vydava a vari sa na inom mieste v Skolskej jedalni, z ktorej sa strava dovaza

Zabezpecuje v hlavnej Cinnosti

. stravovanie deti a Ziakov pocas ich pobytu v Skole

. stravovanie dospelych stravnikov, t.j. zamestnancov Skoly alebo Skolského
zariadenia

. stravovanie inych fyzickych osob, napr. zdravotnickych zamestnancov, déchodcov,

byvalych zamestnancov skoly, alebo Skolského zariadenia, dalSich déchodcov v ramci
socialneho programu obce

Zabezpecuje vo vedlajsej Cinnosti

. vedlajSiu hospodarsku €innost, t.j. podnikatelské aktivity

Podmienkou vedlajsej ¢innosti,
podnikatelskej c¢innosti je:

. Skolska jedalert musi mat pravnu subjektivitu

. musia byt vytvorené personalne a materialno-technické

a priestorové podmienky v Skolskej jedalni

. vedl[ajSia ¢cinnost nemdzZe byt v rozpore s poslanim a ¢innostou
Skolskej jedalne, napr. mdézZe podnikat v oblasti predaja vyrobenych
jedal a poriadanim réznych podujati len za urcitych podmienok




Odporicana organizacna Struktura v skolskej jedalni

. riaditelka alebo vediica Skolskej jedalne - riadi Skolsku jedalen

. administrativna pracovnicka - vedie zoznamy stravnikov, inkasuje prispevok za
stravovanie od zakonného zastupcu dietata / stravnika, prihlasuje a odhlasuje stravnikov

. hlavna kucharka - zodpoveda za vyrobu a pripravu jedal, riadi kolektiv vo vyrobnom
priestore

. kucharka - pomaha pri priprave jedal, mdzZe byt poverena napr. vyrobou polievok,
alebo priloh a Salatov

. zaucena kucharka - pomaha pri priprave jedal a umyva cCierny a biely riad

. prevadzkovy zamestnanec - zabezpecuje &istotu vyrobnych a dalich priestorov ZSS

Odporucana Struktira sa mdZe upravovat a menit podla podmienok a velkosti ZSS.

POCET ZAMESTANCOV V SKOLSKE) JEDALNI V JEDNOZMENNE) PREVADZKE

P:i":::’ch Do | 50 [101-|201-|301-|401-|501-|601-|701-|801-|901-
prijaty 50 |-100| 200 |300 |400 |500 |600 |700 |800 |900 |1000
stravnikov

Riaditel/veduci 05 | 08 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Technicko-hosp. 0.5 1 1 1 2

zamestnanec

Séfkuchar 1 1 1
Prvy kuchar 1 1 1 1 1 1
Kuchar 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2
Zauceny kuchar 1 2 2 3 3 3 3 4 4
Prevadzkovy 5 5 3 3 4 4 5 6 6
zamestnanec

Kuchar pre doplnkové
stravovanie a stravovanie

P . . 0251025] 05 (0751075 1 1 1251 15 | 1,5 2
v ramci celospolocenskych

programov

Hlavné zakony, vyhlasky a nariadenia:

Zakon €. 245/2008 Z.z. o vychove a vzdelavani (Skolsky zakon),
v zneni neskorsich predpisov;

Zakon €. 596/2003 Z.z. o Statnej sprave v Skolstve a Skolskej
samosprave v zneni neskorsich predpisov;

Vyhlaska €. 330/2009 Z.z. o zariadeni Skolského stravovania

+ dalSich 15 zakonov, 6 vyhlasSok a mnozZstvo nariadeni







CO OBNASA
FUNKCIA VEDUCEJ]
SKOLSKEJ JEDALNE

Personalne zalezitosti

. vedenie a motivacia zamestnancov
. vzdelavanie zamestnancov
. kategorizacia prac
. prevadzkovy poriadok pre zamestnancov
. evidencia pracovného Casu
. stravovanie zamestnancov Skolskej jedalne
. zavodny lekar
Ekonomika jedalne
. financovanie miezd
. financovanie prevadzkovych vydavkov
. financovanie nakladov na potraviny (bilancia)
. financné normativy
. kalkulacia cien obedov

Vlastna prevadzka jedalne

. technologické vybavenie
. informacny systém

. kategorizacia stravnikov
. organizacny poriadok

Veduca musi mat vzdy na pamati tieto priority

1. bezpecnost a ochrana zdravia zamestnancov i stravnikov
2. zdravotna nezavadnost pokrmov

3. v€asna vyroba a vydaj jedal

4. riadna evidencia a ochrana majetku

A az potom vsetko ostatné.




Zostavovanie jedalnych listkov, normovanie a priprava jedal

. na zaklade odporucanych vyzivovych davok (dalej len ,OVD")

. podla finan¢nych podmienok na vyrobu jedal - financné pasma

. na zaklade Materialno-spotrebnych noriem a receptur pre skolské stravovanie

. za dodrZania zasad pre zostavovanie jedalnych listkov

. normovanie jedal - potravin na 1 porciu presne podla Materialno-spotrebnych noriem
. dodrzanie hygienickych podmienok, ktoré pozostavaju z prevadzkovej a osobnej

hygieny zamestnancov ZSS

Zmluvy
. zmluvy na dodavky potravin
. zmluvy na spracovanie Uctovnictva organizacie a mzdovej agendy
. zmluvy na dodavky ostatnych sluzieb
. zmluvy o zabezpeceni Skolského stravovania

Sklad potravin

. optimalizacia zasob

. ochrana proti Skodcom a poveternostnym vplyvom

. funkcnost chladiaceho zariadenia

. meranie teploty
BOZP a PO

. Skolenia zamestnancov

. dokumentacia

. ochranné pomocky

. zoznamenie zamestnancov s navodmi a obsluhou strojov a zariadeni
Hygiena

. zdravotné preukazy

. Skolenia zamestnancov

. dokumentacia HACCP

. kriZzenie procesov

. sanitacny poriadok

. nakladanie s odpadmi




Ciele:

Dobudovat kvalithu zakladiu zariadeni skolského stravovania v SR vratane

= dostatocného materidlno-technického zabezpecenia
= dostato¢ného odborne zdatného personalneho zabezpecenia

Vytvaranie povedomia o kvalite jednotlivych $kol v sdvislosti
s poskytovanim kvalitného stravovania

L]
Profilacia $kol v kontexte poskytovania diétneho stravovacieho systému

Spriehladnenie a zjednodusenie financovania v skolskom stravovani

Ovplyvhovanie vzniku, zmien a zjednodusSovanie legislativnych predpisov

Pravidelné a systémové vzdelavanie personalu v skolskom stravovani




VSeobecné zasady zostavovania jedalneho listka

(polievka, Salat)

1-2x tyzdenne

1-2x tyzdenne

Jednozmenna Celodenna Nepretrzita

prevadzka prevadzka prevadzka

Privarky 2x mesacne 2x mesacne 2x mesacne
Strukoviny

1-2x tyzdenne

Mucne prilohy
(knedla, halusky, cestoviny)

1x tyzdenne

2-3x tyzdenne

4x tyzdenne

Zemiaky
(ako sucast pokrmu)

2-3x tyzdenne

4x tyzdenne

6x tyzdenne

Zelenina

denne

denne

denne

-vo forme Saldtov

2x tyzdenne

4x tyzdenne

4x tyzdenne

- obloha k hlavnému
jedlu

1x tyzdenne

3x tyzdenne

3x tyzdenne

Hlavné jedla z ryb
(polievka, hlavné jedlo)

1x tyzdenne

2x tyzdenne

2x tyzdenne

Obilniny
(krdpky, ovsené viocky,
pohanka, séja, proso)

1x tyzdenne

2x tyzdenne

2x tyzdenne

Mucniky najviac 1-2x tyzdenne | najviac 1-2x tyzdenne | najviac 1-2x tyzdenne
Ovocie denne denne denne

(podla fin. limitu) (podla fin. limitu) (podla fin. limitu)
Dolezité

Zasady na zostavovanie jedalnych listkov mozZno prispdsobit
miestnym podmienkam, krajovym zvyklostiam v stravovani,
poZiadavkam cirkevného kalendara, ako aj moznostiam vysky
financnych limitov na nakup potravin.




V SKOLSKOM
STRAVOVANI ZDRAVO,
CHUTNE, USPORNE

Ako varit v Skolskom stravovani zdravo a chutne s vyuZitim modernych
spodsobov spracovania surovin. Ako Setrit ¢as, energie a suroviny s vyuzitim
najmodernejSej technolégie.

Ako vnima dodavatel aktualny stav Skolského stravovania.

Ako vyuzZivat zdravé a chutné suroviny. Ako funguje synergia suroviny
a technolégie.

Ako na edukaciu personalu.

Milan Michalec

Odborny poradca v gastronomii so Specializaciou na Skolské stravovanie
a instituciondlnu gastronémiu.

f




Poznamky:



Nasi Specialisti vam poradia, ako:

Najvacsi velkoobchod potravin Gastrostadia

mrazené, chladené, Cerstvé potraviny pravidelné skolenia a seminare
a nepotravinarsky sortiment interaktivne workshopy

rozvoz po celej SR nové moderné trendy
individualna starostlivost profesionalny tim kucharov

zvysovanie urovne slovenske;j
gastrondmie

Bid



NAPOJE AKO SUCAST
SKOLSKEHO
STRAVOVANIA

Nie je voda ako voda. Pitny rezim deti.

Vhodné a nevhodné napoje alebo ¢o sa v mladosti naucis. Kazdy ¢aj ma svoj
pribeh. Ovocie a zelenina, ako ich moZno nepoznate.

Mario Mazgut

Odborny konzultant pre komplexné rieSenie pitného reZimu pre
stravovacie prevadzKy v Skolstve, socidlnej sfére, zdravotnictve a pre
institucie.

llona Krejci

Specialista na zostavovanie produktového portfélia s ohladom na
aktudlne trendy a predovsetkym na potreby zakaznikov.

f




Poznamky:



VSETKO, CO ROBIME,
NAM MUSI VONAT.

ROZPUSTNE NAPOJE | KONCENTRATY | CAJE | TRVANLIVE

POTRAVINY | SNACKY A PYRE | TECHNOLOOGIE

Kvalita IFS
Bezpecnost

Efektivita

m eeeee ience sinnovation - Nav$tivte naSu webovu stranku agfoods.sk alebo nase eshopy b2b.agfoods.sk a tikaro.sk.



ORGANIZACIA
VYROBY JEDAL

Kuchyna - vyrobny priestor

. priru¢ny sklad

. sklad zeleniny

. vydaj stravy do termoportov
. sklad termoportov

. umyvacia linka

. sklad odpadu

. rampa - priestor pre vylozenie a prevzatie potravin

Zakladné technologické vybavenie

sporak
. kotol
. panvica (multifunk¢na)
. rdra (pec)
. konvektomat
. univerzalny robot
. krajaci stroj
. Skrabka na zemiaky
. ohrievaci pult
. vzduchotechnika (klimatizéacia)
. chladiaci box
. umyvacka
. termoport - nadoba na prevoz jedal
. vydajny pult
. Salatovy pult
. napojovy automat
. zasobnik na taniere
. vozik

¢




robot ¢ coupe’

2 strojev 1!
UsSetrite Cas a pracovnu silu!

R 502

Usetrite cas !

* Nakrajajte 4 kg zeleniny za 1 minutu
* Vyberte si z 50 r6znych tvarov
* Pripravte az 300 porcii

* Spracovanie zemiakov na halusky
alebo zemiakové placky

robot-coupe.com
takacs@robot-coupe.com
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BEZ TOHO, ABY BOLO
NUTNE ZLAVOVAT
Z KVALITY

Ako na zvySenie produktivity a obmedzenie manualnych ukonov v kuchyni?

Ako rychlo a lahko spracovavat €erstvé lokalne produkty? Ako povzbudit
kreativitu vaSich kucharok?

To vSetko zaisti nenapadni kuchynski pomocnici, ktori zvladnu Siroku Skalu
prac za nizku obstaravaciu cenu.

René Havelka

Odborny konzultant pre vyber spravneho zariadenia do Skolskych
prevadzok a zaskolenie personalu kuchyne. Obchodny riaditel
spolo¢nosti Robot Coupe.

Tomas Takacs

Odborny konzultant pre vyber spravneho zariadenia do Skolskych
prevadzok a zaskolenie personalu kuchyne. Obchodny zdstupca
spolocnosti Robot Coupe pre Slovensko.

f




Poznamky:



PREVADZKOVE

NAKLADY SKOLSKYCH
KUCHYN

e wwe

oznacenim energeticka narocnost a jeho rieSenie prostrednictvom spravnych
investicii.

Ako si stoji Skolska kuchyna vo VasSej organizacii?
Ako je to s investiénymi/prevadzkovymi nakladmi?

Ako rieSit nedostatok kvalifikovanych pracovnikov ¢i kolisajicu kvalitu stravy?

JindFich Svestka

Ako obchodny riaditel’ spolo¢nosti RATIONAL AG, najvdcsieho producenta
konvektomatov a multifunkénych panvic na svete kladie déraz hlavne na
zmysluplnost a navratnost investicii. Zameriava sa na vzdelavanie

a ukazuje cesty, ako byt mudrym hospodarom.

%
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Poznamky:



Premyslené. Pretvorené.

RATIONAL




UMYVACIE TECHNOLOGIE

A POTENCIONALNE
USPORY

Vizia umyvania riadu bez vody - scifi alebo blizka budiucnost?
Moderné umyvacie technolégie vs staré stroje.
Referencie z realneho projektu v Skolskej jedalni.

Kalkulacia aspory vody, energie a chémie.
Martin Pagac

Svojich viac ako 15 rokov skusenosti v gastro a umyvacich technolégidch
vyuZiva na efektivne vyhladdvanie uspor a to ako ekonomickych, tak
ludskych zdrojov. Regiondlny obchodny manaZér Hobart pre Ceskti

a Slovensku republiku.

¢




Poznamky:



HOBART

PROFI VYKON
VO VASEJ KUCHYNI

UMYVACKY S AUTOMATICKYM POSUVOM KOSOV

KONTAKT

Area Sales Manager

Martin Pagac
Martin.pagac@hobart.de




USPORNE UMYVACIE
A UPRATOVACIE
RIESENIA

Revolucia v Cisteni a sanitacii nielen kuchynskych prevadzok.

Ako dosiahnut maximalnu Cistotu bez pouZitia chemickych prostriedkov
a s minimom vody.

Ekonomicky a Setrne k Zivotnému prostrediu.

Libor Halas

Odborny konzultant pri navrhovani takmer vsetkych typov
gastronomickych prevadzok, propagator a implementator inovacii
v odbore.

¢
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Poznamky:






MODERNIZACIA
STRAVOVANIA ZA
FINANCNEJ PODPORY EU

Ako uchopit projekt modernizacie stravovania do formy uspesnej Ziadosti o
NFP.

Prednaska nacrtne postupy, ako zo Ziadosti o NFP urobit naozaj efektivne
rieSenie pre potreby danej prevadzky.

Matej Novotny

Zakladatel spoloénosti BALTEUS. Jeho dlhodobou motivaciou je
poskytovat profesiondlne sluzby pre zmysluplné projekty - kvalitne,
transparentne a s dérazom na redlnu pridanu hodnotu projektov.

¢




Poznamky:



Uz od roku 2015 poskytujeme komplexné poradenské sluzby v oblasti ¢erpania eurofondov.

Vyhladdvame vhodné dotacné schémy, spracivame Ziadosti o grant a pocas
celej realizacnej fazy poskytujeme podporné manazérske a administrativne sluzby.

Spolahlivost
Inovativost
Komplexnost

Informovanost

Poskytujeme komplexné sluzby poradenstva a servisu pri vsetkych typoch
verejnych obstaravani.

Sluzby pre verejnych obstaravatelov

Sluzby pre zaujemcov/uchadzacov

Samospravy Neziskové organizacie Vyskumné centra Velké podniky SME small and medium

a obcianske zdruZenia a vzdelavacie institucie enterprises - malé a stredné
podniky



AKO SPRAVNE NA§TAvﬁ'
VEREJNE OBSTARAVANIE,
ABY BOLO FUNKCNE

Ako pripravit VO, aby bolo pre zadavatela ¢o najjednoduchsie, tj. aby si omylom
nenastavil podmienky, ktoré mu skér skomplikuja Zivot?

Ako spravne nastavit kritéria VO, aby nerozhodovala iba cena?
Ako nekonat diskriminacne, ked chceme natavit urcité dolezité parametre?

ZloZita problematika zrozumitelhe vysvetlena na prikladoch z praxe.

Samuel Frantisek Micuda

Advokadtsky koncipient, pravnik pre verejné obstardvanie. Pravne
sluzby poskytuje v slovenskom a anglickom jazyku a dokadZe poradit pri
vSetkych typoch verejnych obstardvani.

¢
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Poznamky:



Pravne sluzby pre skoly

a Skolskeé zariadenia

>» GDPR - Zodpovedna osoba

Skoly a $kolské zariadenia st povinné mat stanovent zodpovednt osobu GDPR. V rdmci
¢innosti zodpovednej osoby sa vZdy vypracuje aj bezpecnostna dokumentacia. Vyhodou
zodpovednej osoby je, Zze pravidelne aktualizuje dokumentaciu, vykonava kontrolnu
¢innost nastavenych procesov, Skoliacu ¢innost, odlahdi starostlivost o osobné Udaje a je
sucinna pri kontrole z Uradu na ochranu osobnych tdajov.

Benefity sluzby zodpovednej osoby, ktord poskytujeme v spolupraci s Top privacy s.r.o.
mozu zdokladovat desiatky referencii z verejnej spravy, strednych, zakladnych a mater-
skych Skél.

» Verejné obstaravanie

V spolupraci s partnerskou spolo¢nostou BALTEUS, spol. s r. 0., vedieme vlastny partnersky
portal pre oblast verejného obstaravania a zaroven poskytujeme komplexné sluzby pre
verejnych obstaravatelov a obstaravatelov:

» zabezpecenie jednotlivych ukonov v procese obstaravania / verejného obstaravania

» komplexny outsourcing obstaravania / verejného obstaravania

» poradenské sluzby pre obstaravatelov / verejnych obstaravatelov
V ankete Pravnicka firma roka 2022 sme sa v kategorii Verejného obstaravania stali
odporucanou advokatskou kancelariou.

>> Dalsie pravne sluzby

Okrem vysSie uvedenych oblasti GDPR - Zodpovedna osoba a verejné obstaravanie
poskytujeme pravne sluzby aj v dalSich oblastiach, ktoré mézu byt pre Vas zaujimavé:
» pracovné pravo
» kyberneticka bezpecnost
» pravo v oblasti nehnutelnosti a developingu
a dalSie, ktoré mézete najst aj na nasej webovej stranke www.legalfirm.sk

Hroncek
&7Partners

www.legalfirm.sk info@legalfirm.sk +421 908 602 103



ZBER A LIKYIDACIA
KUCHYNSKEHO ODPADU
A PREPALENYCH OLEJOV

S problematikou kuchynského odpadu sa stretava kaZdy drZitel ¢i producent
odpadu.

Predstavime rieSenia, ktoré ulahcia tito zakonnu povinnost, ako su zbery

a likvidacia kuchynského odpadu a pouzZitych olejov a vedenie evidencie
odpadov.

Navrhneme zaujimavé moznosti vo forme doplnkovych sluZieb v oblasti
odpadového hospodarstva.

Tomas Brenkus

Senior manaZér so zameranim na verejné obstaravanie, zmluvné vztahy
a obchod.

¢




Poznamky:



PombdZeme Vam @ ESP K

v oblasti likvidacie
kuchynského
odpadu

Sme firma s viac ako 10-rocnymi skdsenostami v
oblasti pravidelného zberu biologicky rozlozitelného
odpadu na celom Slovensku. Navyse, rieSenia, ktoré
ponukame, chrania Zivotné prostredie. Pomahame pri
plneni zakonnych povinnosti a odbremenujeme
zakaznikov od starosti spojenych s likvidaciou
kuchynského odpadu. Pri spolupraci si zakladdme na
dobrej komunikacii so zakaznikmi a obchodnymi
partnermi.

So zberom a likvidaciou kuchynského, restauracného a potravinového odpadu pomahame uZ viac ako 5 000
zakaznikom v réznych sektoroch ako gastro, Skolstvo, obce, mesta, vyrobné zavody, obchodné retazce i
Statna sféra. Vdaka tomu vratime do obehového hospodérstva viac ako 10 000 ton odpadu roéne. Preto je nasim
cielom nielen realizovat trvalo udrZatelny rozvoj odpadového hospodarstva a pomahat zdkaznikom spravne
evidovat/triedit tento druh odpadu, ale predovsetkym odbremenit naSich zakaznikov od povinnosti spojenych s
likvidaciou kuchynského odpadu.

Aktivne sa podielame na informovani a Sireni osvety v mestach, obciach, Skolach a podobne. Preto ponukame
zakaznikom v ramci doplnkovych sluZieb rézne informacné kampane vo forme letakov, videi, prednasok a réznych
aktivit.

Pre ulahenie administrativy sa nam Uspesne podarilo aplikovat systémové rieSenia a prevziat vedenie evidencie
odpadov za nasich zakaznikov. Vdaka evidencii na www.evidenciaodpadov.sk nemusia riesit zdlhavd administrativu.

Spiiame prisne
eurépske normy,
a preto sme si vysluZzili

.ISCC 4

. - go P International Sustainability Slbo‘;]enjka,
* and Carbon Certification obcnoana
tieto certifikaty: Catoon Cortfict apriemyseind
omora

Kuchynsky a potravinovy odpad, ktory nasa firma vyzbiera skon¢i v bioplynovych staniciach, preto na vyzbierany
kuchynsky a potravinovy odpad dédvame garanciu, Ze bude riadne spracovany a druhotne zhodnoteny.

Za nas nehovoria nase sluby, ale naSe skusenosti a vysledky. ZaleZi nam na dlhodobej spolupraci, pri ktorej sa na
nas mozu zakaznici spolahnat za kazdych okolnosti. Ak chcete ziskat spolahlivého partnera, u nas ste na
spravnom mieste.

Zber a likvidacia Zber a likvidacia Evidencia Cistenie
kuchynského prepaleného odpadov lapaca tukov
odpadu oleja a tuku




DOKUMENTACIA
ZARIADENIA SKOLSKEHO
STRAVOVANIA

a) zriadovacia listina,

b) prevadzkovy poriadok,

c) evidencia osvedceni o odbornej spdsobilosti a zdravotnej spésobilosti zamestnancoy,
d) stravny listok alebo evidencia kreditnych kariet,
e) zapisny listok stravnika,

f) normovaci harok alebo stravny list,

g) jedalny listok,

h) obratova supiska zasob,

i) vykaz stravovanych osob,

j) dokumentacia spravnej vyrobnej praxe,

k) zaznam o odkladani vzoriek stravy,

) skladova karta,

m) kniha prijatych faktdr a odoslanych faktur,

n) penazny dennik,

0) prehlad inkasa stravného,

p) evidencia odpadu,

q) kniha objednavok,

r) dodaci list,

s) kniha pracovnych porad a preskoleni,

t) zdznamy z kontrol.

Rezim prihlasovania, odhlasovania a vydaja

jedal
. rozhodnutie o prijati stravnika na stravovanie
. zapisny listok - vyplni zakonny zastupca stravnika
. prihlasovanie a odhlasovanie upravené v prevadzkovom

poriadku a zverejnené na webovom sidle Skoly
. sposob platby stravy

. sp6sob prihlasovania - objednavaci terminal, objednavanie cez
internet, objednavanie mobilom

. kontrola vydaja na zaklade stravnych listkov alebo Cipov

. vydaj stravy - servirovanie na tanier a vydaj stravnikom, do

prenosnych termoportov na prevoz jedal do dalSej vydajne
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POLOVICU UVAZKU
NA ADMINISTRATIVE

Ako zostavit informacny a stravovaci systém tak, Ze vam bude Setrit pracu aj
peniaze.

Ako zariadit, Ze vasa evidencia obstoji pred kaZzdou kontrolou.

Ako mat modernu jedalen s komfortnymi sluZzbami pre stravnikov aj rodicov
bez vysokych vstupnych investicii.

Mgr. Jan Pavli

Odborny konzultatnt na problematiku informaénych a stravovacich
systémov pre Skolské a zavodne jeddlne. Takmer 15 rokov skusenosti
vyuziva na nachadzanie rieseni pre vsetky typy stravovacich prevadzok.

%




Poznamky:



g* Nasa strava

Viac jako 30 rokov vyvijame nastroje
a pomocky, ktoré pomahaju s istotou,
bezpecne a Ucelne riadit’ Skolské jedalne.

PoClvame svojich zakaznikov, verime
v ich odbornost a inspirujeme sa ich
kazdodennou pracou.

Nase systémy dlhodobo vyuziva viac ako
5.000 stravovacich prevadzok z Ceskej i
Slovenskej republiky. Su tedy proverené
casom aj zakaznikmi.

Nasa Strava.sk sa lahko prispésobi vasim
potrebam. Ponuka rieSenie pre vsetky
prevadzky od materskych 3kdélok az po
univerzity - prepracovany softvér, kvalitny
hardvér a média a navyse dostupné sluzby.

Dokaze usetrit az polovicu pracovného
uvazku na administrative. Veduci sa tak
moze venovat’ jedalni a stravnikom.

Nasa Strava od VIS Slovensko
nasastrava.sk

s Strava-sk

Systém Strava.sk pre online objednavanie obedov vyuziva
viac ako 600 tisic stravnikov po celej Ceskej republike a na
Slovensku.

[] Stravné

Stravné je univerzalny pomocnik na spravu vsetkych typov
stravovacich prevadzok. Sluzi na prehladnl evidenciu
stravnikoy, ich stravovanie a platieb.

Sklad

Intuitivne ovladanie, rychla a prehladna evidencia
skladovych prijemiek a vydajok, Behom okamihu vytvorite
inventdrne zostavy aj uzavierku na konci mesiaca.

O Otvarac

Jednoducho riadi vstup do skoly ¢i triedy a zaznamenava
dochadzku. Vytvara prehladné vykazy prace, prehlady
o ludoch v budove aj mimo nej. Samozrejmostou je tlac
i export vybranych informacii. Pomocou mobilnej aplikacie
maju rodi¢ia prehlad o prichodoch a odchodoch svojich
deti.

é Cipy

Bezkontaktné Cipy slUZia pre objednavanie a vydaj stravy,
vstup do budovy, do vytahu, pristup do PC ucebni ci
telocvicne alebo tiez pre Uhradu kopirovacich a tlacovych
sluzieb. Cipy st vel'mi odolné, preto je na nich zaruka 9 rokov.



Spolu s Vami tvorime
kvalitu a buducnost
skolského stravovania




