	Výpočet režijných nákladov na jedno pripravené jedlo:

	Názov školy, školského zariadenia, adresa


	Školská jedáleň pri .......................




	Meno vedúceho zamestnanca
Kontakt
	

Tel. , mail

	Celkové náklady na prevádzku školskej jedálne za rok 20.. :

	
1. Hrubá mzda zamestnancov školskej jedálne za rok 
	

	
2. Poistné a príspevky zamestnávateľa do poisťovní a fondu zamestnanosti
	

	
3. Prevádzkové náklady (energia,  voda, inventár, čistiace prostriedky, pracovné ochranné prostriedky, údržba a revízie za rok
	

	4. Odpisy nehnuteľného majetku
	

	A. SPOLU ( 1+2+3+4)
	napr. 7 467

	B. Počet prepočítaných hlavných jedál za rok
Hlavné jedlá + (doplnkové jedlá x0,20)
	-vydané hlavné jedlá (obed, večera) + doplnkové jedlá (raňajky,desiata,olovrant) prepočítané koeficientom 0,20
napr: (5000 desiata+671 olovrant )x0,20=1134)  
vydaných 3562obedov detí a dospelých+ 1134 doplnkových jedál
=   prepočítaný počet   4696


	C. Režijné náklady na jedno vydané jedlo 
(A:B=C)
	1,59

	
D. Celkové náklady na výrobu jedla, hodnota stravného lístka pre:
- A  2 až 6-ročné deti materských škôl, 
- B 6 až 11-ročných žiakov základných škôl, - C 11 až 15-ročných žiakov základ. škôl,
- D 15 až 19-ročných žiakov stredných škôl  a dospelých stravníkov

	


1,54+1,59=3,13
1,21+1,59=2,80
1,30+1,59=2,89
1,41+1,59=3,00
(finančný príspevok na nákup potravín na jedno jedlo+ režijné náklady na jedno jedlo)




V .......................................dňa:                                            Vypracoval:.......................................................
