VZOR č.6
E-model príručky systému HACCP, prevádzkového poriadku a sanitačného programu  pre zariadenia školského stravovania     
                                                                                                                                                                 Príloha č.5
	URČENIE POVINNOSTÍ A ZODPOVEDNOSTI ZAMESTNANCOV ŠKOLSKEJ JEDÁLNE PRI INDIVIDUÁLNEJ DONÁŠKE DIÉTNYCH POKRMOV

	  Činnosť
	Úlohy
	Meno zodpovedného zamestnanca
	Podpis zamestnanca

	Príjem diétnych pokrmov
	Vstupná kontrola -vizuálna
	
	

	Uchovávanie pokrmov vo vyhradenom priestore v chladničke
	Kontrola teploty v chladiacom zariadení  (0°C - 4°C), evidencia F 8A
	
	

	Regenerácia pokrmov- ohrev pokrmov a výdaj pokrmov
	Ohrev pokrmov (teplota v jadre pokrmu najmenej 70°C) -evidencia  F 7.C
	
	

	Preškolenie  zamestnanca
	Periodické školenie - evidencia F 15
	
	

	Stiahnutie produktov z obehu
	Pozastavenie výdaja pokrmov, označenie, likvidácia 
-evidencia F 16
	
	



Zamestnanci boli oboznámení so svojimi povinnosťami a zodpovednosťami a potvrdzujú to svojim podpisom:

Vypracoval/a: 
V ..............................................................dňa........................................................
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