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	       F 7.C REGENERÁCIA  A VÝDAJ DONESENÝCH POKRMOV

	Kritériá:
	- pred výdajom teplých pokrmov, ktoré boli po tepelnej úprave schladené, zabezpečiť ich ohrev na teplotu v jadre najmenej  +70°C
- kontrolovať teplotu pokrmu pri regenerácii
- výdaj  z ohrevného zariadenia ihneď po regenerácii  
- teplota  65°C tekuté pokrmy,  60°C hutné pokrmy


	Nápravné opatrenia:

	Vyradenie pokrmov do odpadu - pri senzorických zmenách. 


	Dátum
	Druh  pokrmu
(číslo receptúry)
	Regenerácia -teplota v jadre 
70°C
	Teplota  vydaného pokrmu  v °C

	Meranie vykonal
	Nedodržané kritériá, nápravné opatrenie číslo
	Kontroloval

	
	
	
	do 1hod
	
	
	

	1.10.2019
	VZOR polievka
	75
	65
	
	
	

	
	hlavné jedlo
	75
	60
	
	
	

	
	príloha
	
	
	
	
	

	2.10.2019
	polievka
	
	
	
	
	

	
	hlavné jedlo
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